


FACHKRAFT FUR BIO-LEBENSMITTEL ¥ Jly Flensburg

Fortbildung mit IHK-Zertifikat fUr Mitarbeitende
im Lebensmittelhandwerk, GroB- und Einzelhandel

Bio ist ein Wachstumsmarkt. Ob im Einkauf, in Verarbeitungsprozessen oder im
Verkauf, der Umgang mit Bio-Lebensmitteln erfordert Fachkompetenz. Diese
gilt es zu fordern, wenn sich Bio-Produkte und damit ein Qualitdtsstandard fiir
Bio-Produkte im eigenen Unternehmen nachhaltig etablieren sollen.

Nach Abschluss der Fortbildung konnen die Teilnehmenden souverdn und
kompetent Bio-Themen an die Kunden adressieren und sind voll auskunftsfihig,
was die Prisentation, die Preisgestaltung und Qualitdtsunterschiede betrifft.

Termine & .
weitere Informationen Themenbereiche

« Grundlagen der 6kologischen Landwirtschaft &
Tierhaltung
Okologisches Produktwissen: Obst & Gemiise,
Milch & Molkereiprodukte, Fleisch & Wurstwaren,
Brot & Cerealien, Tee, Kaffee & Getrénke
Verarbeitung, Kontrolle & Zertifizierung sowie
Lebensmittelqualitat & Ernahrung
Transfer in die Praxis: Produzenten & Bezugswege,
Category Management & Produktprasentation,
Kund:innenberatung (inkl. IHK-Abschlusstest)

www.demeter-im-norden.de/bildung
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